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restaurants Entrantes / Starters
Jamén de Bellota 100% IDEMHCO ....viiveeeeeeeeeeee e 25,00 €
100% |berian acom-fed ham
TaB| e G UEEEE] s S S 2190€

Cheese board

Corte de foie con manzanas dcidas y
mermeladaide piMmIeno) sammseugmm s 21,50 €
Cut of foie with sour apples and pepper jam

Salmorejo con semi mojama de atin rojo .........ccccceeeeeee. 16,00 €
Salmorejo with red tuna semi mojama

Croquetas de quisQUIllaS .....cceeveeiicieiee i e 14,50 €
Shrimp croquettes.

Ceviche ¢e DOMBIEE cume i i sumissssmr s s s mssarmass s 19,50 €

Sea bream ceviche

Farrilla d& verduras frescis wmamwmmsnnmammmimnn s 17,00 €
Grilled fresh vegetables

Langostinos salteados con lima, jengibre, mostaza y

UINGIA TrESEA i B e e R 24,00 €
Sauteed prawns with lime, ginger,

mustard and freesh chilli

Huevos camperos, patatas fritas, jomoén ibérico, tartufata

Yy aceitade mufd oo sonausanmmsnruninnasnssaamssaass | 8,006
Free-range eggs, fried potatoes, Iberian ham, tartufata

and truffle oil

Alcachofas salteadas con jamon ibérico ... 16,50 €
Sauteed artichokes with iberian ham

Steak tartar con perlas de helado de mostaza .................. 21,50 €

Steak tartar with mustard ice cream pearls

Ensaladas / Salads

Ensalada de clcachofas, hummus, espdaragos,

jamon ibérico, endivias y emulsion de hierbabuena ............ 16,00 £
Artichoke salad with hummus, asparagus, Iberian ham,

endives and peppermint emulsion

Espinacas frescas con frutos rojos, queso de cabra
y aAlMendra MO —..c..ceee e 16,00 €
Fresh spinach with red berries, goat cheese and ground almonds

Ensalada de atin macerado con tomate cherry,

pistacho y vinagreta de miel y mostaza ......cccoccovviiiiiiiiens 18,00 €
Marinated tuna salad with cherry tomato, pistachio and

honey mustard vinaigrette

Poke Yamani (Quinca, col lombarda, tomate cherry, sésamo, rébano,

zanahoria rallada, aguacate, garbanzos y mayonesa tahini y imén) ........... 18,50 €
Quinog, red cabbage, cherry fomatoes, sesame, radish, grated carrof,

avocado, chickpeas and fahini & lemon mayonnaise

Tacos mexicanos de atin rojo macerado con crema de
queso curado y mayonesa de kimchi y pistacho ................... 19,50 €
Marinated red tuna tacos with aged cheese cream
and kimchi-pistachio mayonnaise

Espaguetis “alle vongole” sofrito de ajo, almejas y

T N wvevieneeee. 18,50 €
Spaghetti “alle vongole" fried garlic, clams and chilli

2=]ala = e la Nale] ole]lj (o] ale UANNITSERNSR——————————— . )8 [
Neapolitan style penne

Wok de pollo, langostinos, verduras y tallarines de ammoz ... 18,50 €
Wok with chicken, king prawns, vegetables and rice noodles

Risotto de setas y espamagos verdes .......cccevcciievceniicins 18,00 €

Mushroom and green asparagus risotto
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Pescado / Fish

NUESTRO RONQUEO DEL ATUN ROJO
T Il o2 I e o e A e s MU i 5t it i 23,50 €

Tuna tartare

Lemoide aliniallalplanchicliiss e nrn s i e 25,50 €
Grilled tuna loin

Tataki de atun con salsa de soja, perlas de wasabiy

semillaideisesampiinal i tn i n S
Tuna tataki with soy sauce, wasabi pearls and sesame seed

. 24,00 €

Carpaccio de ventresca de atin rojo ahumado ................. 21,00 €

Smoked red tuna carpaccio

Crujiente de atin con verduras y Idgrimas de mango ........ 26,00 €
Crispy funa with vegetables and mango tears

Tarantelo de atun a la plancha con lagrimas de piquillos .. 24,00 €
Grilled tarantelo tuna with piquille pepper tears

Calamar a la plancha con aceite de djo y perejil ............... 25,50 €
Grilled squid with garlic and parsley oil

Salmén en papillote, salsa feriyaki y arroz basmati al curry.. 23,50 €
Salmon in papillote, teriyaki sauce and basmati curry rice

Almeasic g MAanneETt sssmemmemnmrmmnennans e 20:00'€

Clams in seafood sauce

tenguadeialet PIGIMERIEE .. vuiiss s s i sonsmsens s s mms snrensss 28,00 €

Grilled sole

Filete de corvina con salsa holandesa y mostaza antigua
coN TAGIGISIE VETEE ..o s s s i sensntsmsssismasstne smteass 21,00 €
Sea bass fillet with hollandaise sauce, old mustard

and green tagliatelle

Carne / Meat

Solomillo de ternera retinto con salsa foie y setas ............... 27,50 €
Refinta beef tender loin with foie sauce and mushrooms

Entrecol de vaca gallega MsoNa sunsmssmasnsiimmsiniing 26,00 £
Galician Friesian cow entrecote

F=tel]e=\alele flal=7]o]=||[o] o AmE———————————————— 24,50 €
Acorn-fed iberian pork fillet

Hc:mburggjesu D05 MArES ...ocveiiiiimeireeee e s 17,50 €
Dos Mares burger

Pluma ibérica con salsa Oporto ... 23,50 €
Iberian pork pluma with Oporto sauce

Ehiletonide fSoNa samannrararmr e R TR 65,00 €

Friesian cow steak

Costillaride eerde '@ labarbECof «xaummimmmm e
BBQ pork ribs

Tajine de cordero con cirvelas y almendras ........evceeee 23,50 €
Lamb tagine with plums and almonds

Chuletitas de cordero a la provenzdl .......cccoceeeeeeiieerieinens 27,00 €
Provenzal lamb chops

Postre / Dessert

Brownie con frutos rojos y helado ... 8,00 €
Brownie with red berries and ice cream

Coulant de chocoldte ...,
Chocolate Coulant

Teeineide Cielg i munmuampnmmnnmnnammnsmss wevsanmsse 4
Sweet made with egg yolk and syrup

Panna cotta de café con frutos rojos y ’re{'c de cacao ........ 8,00€
Coffee panna cotta with red berries and cocoa tile

TEMAEIMTANZAINE 2w e im s s 8,00 €
Apple tatin

Crepes (Nutella o dulce de leche) ... 8,00 €

Crepes (Nutella or caramel sauce)

Tarta de lima y requesdn con sorbete de imoén ... 8,00 €
Lime and cottage cheese tart with lemon sorbet

Copa de helados vanados ........oeeeeieeeeiiee e 7,00 €

Glass of assorted ice creams

Pan 200 €
Ingrediente extra 1;80€

IVA INCLUIDO / VAT INCLUDED




